BAR ZUCCARELLI

Artigianalita, Gusto & Tradizione — Via Emilia 165, Tortona

CAFFETTERIA & COLAZIONE

Caffe Espresso €1,30
Caffée Macchiato €1,30
Caffe Decaffeinato € 1,50
Caffé Americano € 1,80
Cappuccino € 1,80
Marocchino € 1,60

| TE, TISANE & INFUSI (€ 4,00)

Latte Macchiato

Ginseng / Orzo

Caffe Corretto

Caffe Shakerato Analcolico
Caffe Shakerato Alcolico

€ 2,00
€ 1,80
€ 2,00
€ 4,00
€ 6,00

Te Verde alla Menta, Earl Grey, English Breakfast | Tisane: Anice e Finocchio, Camomilla, Frutti Rossi, Mela e Cannella, Pesca e

Zenzero, Rooibos e Arancia.

| BEVANDE
Spremuta d'Arancia € 4,00
Acqua 1/2L Naturale / Frizzante € 1,20

Succhi di Frutta assortiti

Acqua al bicchiere

SPECIALITA ARTIGIANALI DOLCI & SALATE

| BRIOCHES & PASTICCERIA
Brioche Semplice € 1,50

Brioche Farcita € 2,10
Confetture Az. Agr. La Montemarzina (Albicocca, Pesca di

Volpedo), Frutti di bosco, Crema pasticcera, Gianduia,
Nocciola, Pistacchio

Pasticceria da Forno € 2,10
Olandesina, Pain au Chocolat, Fiocco Cioccolato Bianco,
Margherita, Bombetta Pistacchio, Cestino (Pistacchio / Pera e
Cioccolato)

Crostatina con Frutta € 3,00
Cannoncino (Crema, Gianduia, € 1,20
Pistacchio)

| SALATO
Focaccina Semplice
Focaccina con Prosciutto Cotto

Brioche Salata Mini (Cotto,
Formaggio, Insalata)

Brioche Salata con Cotto
Pizzetta di Sfoglia

LE NOSTRE FORMULE APERITIVO

Aperitivo Classico

Premium: € 12,00

Aperitivo Speciale

Premium: € 16,00

Bar Zuccarelli— Menu Caffetteria & Aperitivi

¢ Con Drink Base / Analcolico / Vino / Birra: € 12,00 |

Un mix goloso di stuzzichini di nostra produzione: pizza, focaccia, pane, salatini e farciti.

Prodotti a Kmo con salumi del Salumificio Cabella, confetture abbinate ai formaggi e stuzzichini artigianali.

¢ Con Drink Premium: € 13,00 |

€ 4,00

€ 0,50

€ 1,50
€ 3,00
€ 2,00

€ 3,00
€ 1,50

e Con Drink Base / Analcolico / Vino / Birra: € 8,00 | ¢ Con Drink Premium: € 9,00 | ¢ Con Gin

e Con Gin
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Aggiunta Tagliere Extra a persona: Classico € 4,00 | Speciale € 8,00

DRINK DA APERITIVO & CLASSICI

| APERITIVO DRINKS

Americano € 7,00
Vermouth rosso, bitter, soda

Aperol Spritz € 7,00
Aperol, spumante, soda

Campari Spritz / Select Spritz ... € 7,00
Bitter/Select, spumante, soda

Hugo € 6,00
Fiori di sambuco, prosecco, soda

Negroni / Sbagliato / Mi-To ... € 7,00
Gin/Spumante, vermouth rosso, bitter

Boulevardier € 7,00

Whiskey, vermouth rosso, bitter

Bloody Mary / Dry Martini / Gin Fizz ... € 7,00

| DRINK CLASSICI (€ 7,00)
Clover Club

Gin, succo di limone, sciroppo di lampone
Cosmopolitan

Vodka, triple sec, succo di limone, cranberry
Daiquiri / Margarita

Rum o Tequila, lime, zucchero / triple sec
Espresso Martini

Vodka, espresso, liquore al caffe e cacao
Moscow Mule / Old Fashioned
Vodka, ginger beer / Whiskey, bitter, zucchero

Mai Tai / Pifia Colada / Pisco Sour

Rum varti, cocco, ananas, orzata, lime o pisco

DRINK RIVISITATI & DELLA CASA (€ 7,00)

| CLASSICI RIVISITATI
American Pink

Bitter Select, Cocchi Rosa, soda pompelmo rosa

Black Negroni
Gin Edgar, Bitter Select, Kahltia, Vermouth Cocchi

Pineapple Daiquiri / Palomychee
Rum, purea ananas, menta / Tequila, lychee, pompelmo

Avirous / Jamaican Breakfast
Gin, violetta, rosa / Rum al caffé, ginger beer

| DRINK DELLA CASA

8 Maggio

Gin, crema di more, sambuco, lime, ginger beer
Merilyn

Vodka, vaniglia, fragola, succo d'arancia

Popcorn Passion / Chiquita

Vodka o Pisco, banana, vaniglia, popcorn/ananas, passion
Sfruit

Pink Lady / Monterosa / Raspberry Zest

Rum/Vodka/Gin con note rosa, amarena, chartreuse, zenzero

DRINK SUPER PREMIUM (€ 10,00)

Temptation
Brockmans Orange Kiss Gin, Tequila, caramello salato, lime,
pimento.

Umami
Mezcal Artesanal 400 Conejos, pesca bianca, bitter al tabacco.

DRINK ANALCOLICI (€ 6,00)

Stuart

Lime, purea di banana, frutto della passione fresco e succo
d'ananas.

Pimpi

Sciroppo e lamponi freschi, arancia e soda al pompelmo rosa.

Bar Zuccarelli— Menu Caffetteria & Aperitivi

Donn Matusalem
Ron Matusalem Gran Riserva 15 anni, cannella, pompelmo
rosa, Chartreuse.

Island of Mauritius
Gin Saint Aubin, falernum, honey mix, lime, angostura.

Pluto
Lime, purea di pesca bianca, fragole e succo di mango.

Scar
Limone, purea d'ananas, passion fruit, pompelmo e cranberry.

Pagina 2



SELEZIONE VINI TIMORASSO -

DERTHONA

Un vitigno antico, nato da un mare scomparso. Intorno a Tortona le colline cambiano forma e suolo dando vita a interpretazioni

uniche.

| LE VALLI DEL DERTHONA

Val Curone - Vigneti Massa € 42
Derthona 2024 — Teso e minerale, grande verticalita.
Val Borbera - Ezio Poggio € 36

Archetipo 2023 — Avvolgente, maturo e strutturato.

Valle Scrivia - La Castagna

Val Grue - Luca Canevaro €32
Ca'degli Olmi 2023 — Elegante, profumi floreali e agrumi.

Robinie del Magarotto Derthona 2020 — Fine, note evolute e miele.

| CRESTE & IL TEMPO DEL DERTHONA

Pomodolce - Il Barone 2023 €42

Vigneti Repetto - Origo 2018
Note di idrocarburo, frutta secca, evoluto.

€ 84

BOLLICINE

Prosecco Sup. DOCG - Ca' Calice € 7/ Bot. € 28
Bertaldo

Alta Langa - Cocchi 2019 Calice € 8 / Bot. € 45

Cocchi Alta Langa Rosé 2019 € 60

Mosnel Franciacorta Satén 2021 €65

Louis Roederer Cristal 2015
Champagne iconico, raffinato e complesso.

VINI BIANCHI & ROSSI

| VINI BIANCHI
Gewiirztraminer 2025 - Terlan C. €7/ B. €28
Derthona Colli Tortonesi - Volpi C. €7/ B. €28

Roero Arneis 2024 - Serra LupiniC. €7 / B. €28

Graziano Pra Soave Classico 2023 €30
Terlan Quartz 2022 / Lunare 2022 €90 /€75
Fontezoppa / Rocche dei Manzoni € 80 /€ 70

Bar Zuccarelli — Carta dei Vini

Valle Ossona - Boveri Luigi €32
Derthona 2023 — Strutturato, complesso e minerale.

€34
Sassobraglia - Derthona 2022 € 32
Sterpi - Derthona 2019 €92

Grande equilibrio tra freschezza e struttura.

Franciacorta Brut - Calice € 8 / Bot. € 45

Mosnel
Ezio Poggio Metodo Classico 2020 €60

Monfort Trento DOC Dosaggio Zero 2017 € 60

La Scolca D'Antan 2013 €90
€ 290

| VINI ROSSI

Valpolicella DOC 2024 - Duca C.€7/B. €28

Fedele

Roero DOCG 2022 - Prachiosso C. €7/ B. €28

Barbera d'Alba - M. Correggia C. €7/ B. €28

Palmento Costanzo Etna Rosso € 65

Pieropan Amarone Valpolicella €75
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DISTILLATI & GIN SELECTION
| AMARI (€ 5,00)

Amaro Camatti
Erbe, radici e tocco di agrumi, morbido.

LIGURIA

Dente di Leone (Classico / Whisky) V.D'AOSTA
A base di tarassaco, erbaceo e balsamico.

Amaro S. Agostino

Botaniche raccolte a mano nel nostro territorio.

| GIN PREMIUM (€ 10,00)

Ginmurass PIEMONTE
Compound gin con Timorasso, timo serpillo e mela verde.

Brockmans (Classic / Orange Kiss) UK
Mirtillo, mora e scorza d'arancia.

Cross Keys / Martin Miller's / Hendrick's INT
| GIN SUPER PREMIUM (€ 12,00)
Brockmans Agave Cut UK
Note morbide di agave, frutti rossi e spezie.

Nimium Gin Agricolo VENETO

Gin cangiante al contatto con la tonica.

BIRRE CLASSICHE (€ 4,00)

Menabrea o

Bar Zuccarelli — Distillati & Birre

Heineken o

Amaro Rau SARDEGNA
Botaniche della macchia mediterranea.
Amaro Rupes CALABRIA

Liquirizia, finocchietto e bergamotto.

PIEMONTE - VAL BORBERA

Luz Gin TRENTINO
Olivo del Garda, limone, asperula e rosmarino.
Generous Gin Azur / Gin Mare FR / ES

Botaniche mediterranee, oliva arbequina, basilico, timo.

Nordés / Sabatini / Xibal ES /IT/GT
Hendrick's Grand Cabaret UK
Frutta a nocciolo, note floreali dolci.

Santa Ana (Classico / Pomelo) FRANCIA

Ylang-ylang, calamansi e spezie orientali.

Ichnusa

Pagina 4



